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KELDERMAN
Savooipuree 2kg

EAN:
05425013240963

Artikelnummer:
20064

TM:
BE

Herkomst

Land van oorsprong: Belgié

Wettelijke naam: Savooipuree

Ingrediénten

Ingrediénten: 48% aardappelen, 32% savooi, water, gemodificeerd zetmeel, ongeharde olién en vetten (palm,
raapzaad), LACTOSE, MELKeiwit, TARWEbloem, smaakversterker: E621, volle MELKpoeder, kipheelElpoeder,
plantaardig eiwithydrolysaat (SOJA), glucosestroop, aroma, BOTER, scharrelEl, zout, gefruite ui met spek (olie, ui,
spek, smaakversterker (E621), suiker, gehard plantaardig vet, sjalot, kruiden en specerijen, conserveermiddel:
natriumSULFIET.

GMO vrij: Ja

Doorstraald: Nee
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Allergenen

Aanwezig

+

glutenbevattende granen
tarwe
rogge
gerst
haver
spelt
khorasantarwe
schaaldieren
ei

vis

Voedingswaarde

Energie (kJ/kcal)

Vetten

waarvan verzadigde vetzuren

Koolhydraten
waarvan suikers
Eiwitten

Zout

Kan bevatten Zonder

pinda's

soja

melk

noten
amandelen
hazelnoten
walnoten
cashewnoten
pecannoten

paranoten

*Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400kJ/2000kcal).

Keurmerken & kenmerken

Kenmerk
Bevat glutamaat

Bevat lactose

PS in foodservice

Is van toepassing

Ja

Ja

Niet opgegeven
(@)

pistachenoten
macadamianoten
selderij
mosterd
sesam
sulfiet (E220 - E228)
lupine

weekdieren

Product
Per 100 g
308 kJ / 73 kcal
21g
09¢g
10.1g
0.6g
29¢g

08¢g

Claim op etiket
N.v.t.

N.v.t.



Bereidingswijze

Bakken in oven

breng de inhoud in een schotel en verwarm 30 minuten in voorverwarmde oven van 180°C

Magnetron

2 min. in microgolfoven bij 800 Watt per portie van 250g

Stomen

30 minuten in steamer

Au bain-marie

verwarm de rol 35 minuten in bain marie van 70°C

Bewaarcondities
Bewaarconditie stadium Bewaarconditie Temperatuur (°C) Periode
af productie gekoeld 0/7°C 35 dag(en)
ontvangst grossier gekoeld 0/ 4°C 21 dag(en)
Eigenschap Waarde
Conserveringsmethode Verpakt onder beschermende atmosfeer
Gebruiksinstructies op etiket Bereiding: verwarm de rol 35 minuten in bain marie van 70°C / 30 minuten

in steamer of breng de inhoud in een schotel en verwarm 30 minuten in

voorverwarmde oven van 180°C / 2 min. in microgolfoven bij 800 Watt per

portie van 250g.
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Logistiek

Logistieke hiérarchie

Consumenteneenheid - 05425013240963 - Savooipuree 2kg

Handelseenheid - Savooipuree krat CBL23

Handelseenheid - 25425013240967 - Savooipuree krat EPS13

Logistieke details

Consumenteneenheid

Artikelnaam
GTIN/EAN
Artikelnummer
Intrastat code
Verpakking (LxBxH)
E-teken

Netto inhoud

Netto gewicht
Bruto gewicht

Uitlekgewicht

Minimaal aantal porties in verpakking

Maximaal aantal porties in verpakking

Handelseenheid

Artikelnummer
Verpakking
Netto gewicht
Bruto gewicht

Aantal CE in HE

Pallet

Pallet (Pallet + belading)

Netto gewicht

Bruto gewicht

Aantal omdozen op deze pallet
Dozen per laag

Aantal lagen op pallet
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Savooipuree 2kg
05425013240963

20064

20059950

rol (400mm x 90mm x 90mm)
Ja

2000 g

2000 g

2010 ¢g

20064

krat (600mm x 400mm x 123mm)
12000 g

12060 g

6

euro pallet (1200mm x 800mm x 1990mm)
384 kg

479.54 kg

32

8



Handelseenheid

GTIN/EAN
Artikelnummer
Verpakking
Netto gewicht
Bruto gewicht

Aantal CE in HE

Pallet

Pallet (Pallet + belading)

Netto gewicht

Bruto gewicht

Aantal omdozen op deze pallet
Dozen per laag

Aantal lagen op pallet

Verpakkingsmateriaal

rol (400mm x 90mm x 90mm)

Verpakkingsmateriaal Waarde
Papier, overig 2g
Polyethyleen 8¢g

krat (600mm x 400mm x 123mm)

Verpakkingsmateriaal Waarde
HDPE 1340 ¢
Contactgegevens
Kelderman

Sluizenstraat 101 2900 Schoten

Administratief:
Website: www.kelderman.be
E-mail: info@altoni-kelderman.be

Telefoon: +3236852452
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25425013240967

20064

krat (600mm x 400mm x 126mm)
12000 g

12060 g

6

euro pallet (1200mm x 800mm x 1410mm)
480 kg

482.4 kg

40

4

10

% gerecycled Is recyclebaar Opmerking

materiaal
Niet recyclebaar etiket

Niet recyclebaar

% gerecycled Is recyclebaar Opmerking

materiaal

Recyclebaar



Laatst bijgewerkt op 29 juni 2026

Deze specificatie komt uit de database van PS in foodservice.

De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens.

© 2026 PS in foodservice. Alle rechten voorbehouden.
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